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.Planche de charcuterie 19.50 €
Wurstbrett
.Planche de charcuterie et fromages 26.50 €

Wurst- und Késebrett

.Trilogie de la mer 21.50 €

Meer-Trilogie
& 4 m

(*Brocciu ou fromage frais selon saison)
(*Brocciu oder Frischkdse je nach Saison)

.Salade de chévre Corse et sa panzetta grillée 17.50 €
Korsischer Ziegenkdsesalat und seine gegrillte Panzetta

.Salade de poulpe mariné aux herbes du maquis 19.50 €
Salat von mariniertem Oktopus mit Kréutern aus der Macchia

.Aubergine farcie fagcon Tata Brigitte 19.50 €
Tata Brigitte gefiillte Auberginen

.Tartare de beeuf classique au couteau 24.00 €
Klassisches Rindertatar mit einem Messer

.Tartare de poisson du jour 26.50 €

Tartare di pesce del giorno
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(Viandes origine Corse ou U.E)

(*Brocciu ou fromage frais selon saison)
(*Brocciu oder Frischkdse je nach Saison)

.Sanglier a la mode Corse et sa polenta 21.50 €
.Eber nach korsischer Art und seine Polenta

.Cannelloni au brocciu* et aux épinards a la menthe fraiche 21.50 €

et sa salade verte
.Eber nach korsischer Art und seine Polenta

.Sauté de veau Corse aux olives et ses pates 21.50 €
Sautiertes korsisches Kalbfleisch mit Oliven und Nudeln

.Emincé de poulet au salinu et ses pommes sautées 24.50 €

(sel et noisettes concassées de Cervione)
(Salz und zerkleinerte Haselniisse aus Cervione)

.Broconcini de veau Corse et ses pommes sautées 29.50 €

(jambon cru, tomme corse de brebis et sa sauce forestiere)
Broconcini vom korsischen Kalb und Bratkartoffeln
(gerducherter Schinken, korsischer Schafskdse und seine Waldsauce)

.Souris d’agneau au four, jus au thym et son écrasé de pommes de terre 32.00 €
Geschmorte Lammhaxe aus dem Ofen, Thymianjus und Kartoffelstampf

.CoOte de veau cuisson basse température 36.00 €

pommes Ssa utées et sa sauce aux champignons
Kalbskotelett bei Niedrigtemperatur gegart, gebratene Kartoffeln und Pilzsauce

.Burger a I'ancienne et ses pommes sautées 19.50 €

(Steak facon boucher, oignons confits, chevre, panzetta, salade, tomates)
Altmodischer Burger und Bratkartoffeln (nur Mittag)
(Steak nach Metzgerart, kandierte Zwiebeln, Ziegenkédse, Panzetta, Salat, Tomaten)

.Aiguillettes de Saint-Pierre, mousseline de Iégumes 27.50 €

et sa creme de coriandre
Hacksteak vom Metzger oder panierte Hédhnchenstreifen (wahlweise Nudeln oder Bratkartoffeln)

%ﬁé (e w/mu‘d

.Steak haché du boucher ou aiguillettes de poulet panées 9.50 €
(accompagnement au choix pates ou pommes de terre sautées)

Bistec picado de carnicero o tiras de pollo empanizado (a eleccion de pasta o papas salteadas)
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(*Brocciu ou fromage frais selon saison)
(*Brocciu oder Frischkdse je nach Saison)

.Assiette de fromages Corse des bergeries et sa confiture de figue

Teller mit korsischem Schafskdse und Feigenmarmelade

.Tiramisu a la creme de chéataigne
Tiramisu mit Kastaniencreme

Juste cuit au chocolat et sa creme anglaise
Gerade gekocht mit Schokolade und Pudding

.Fiadone* et sa boule de glace
Fiadone* und seine Eiskugel

.Salades de fruits frais
Frischer Obstsalat

.Gateau a la chataigne et sa boule de glace
Kastanienkuchen und seine Kugel Eis

.Profiteroles maison, coulis de chocolat et amandes effilées
Hausgemachte Krdnzchen, Schokoladencoulis und Mandelsplitter

.Creme brulée a la vanille bourbon
Creme briilée mit Bourbon-Vanille

.Café gourmand
Gourmet Kaffee

.Boules de glace: Vanille, chocolat, fraise, canistrelli, café, citron
Kugeln hausgemachtes Eis: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Pistazie, Canistrelli, Kaffee, Zitrone

1 Boule : 3.00 €
2 Boules : 6.00 €
3 Boules : 8.00 €

Supplément chantilly : 1 €

Schlagsahne-Ergdnzung

13.50 €

9.50 €

9.00 €

9.00 €

8.00 €

9.00 €

10.50€

9.00 €

10.50 €



.Verre de vin (Rouge, Roség, Blanc) 6.00 €

Glas Wein (Rot, Rosé, WeiB)

.Verre de vin supérieur (Rouge, Rosé€, Blanc) 9.00 €

Top Glas Wein (Rot, Rosé, WeiBB)

.La sélection de bouteilles en 50cl (Rouge, Rosé, Blanc) 21.00 €

.Die Auswahl! an Flaschen in 50cl (Rot, Rosé, Weil)

.La sélection de bouteilles en 50cl de vin supérieur 23.00 €

.Die Auswahl an Flaschen in 50cl (iberlegener Wein (Rot, Rosé, WeiB3)

Les Vins Rosés : 75cl

- Domaine Poli (Aleria) 26.00 €
- Domaine de la Murta (Figari) 30.00 €
- Domaine Petra Bianca cuvée prestige (Figari) 32.00 €
- Domaine De Peretti cuvée Jules (Figari) 34.00 €
- Clos Lucciardi (Aléria) 34.00 €
- Domaine Buzzo Bunifazziu (Bonifacio) 34.00 €
- Domaine Fiumicicoli (Sartene) 36.00 €
- Domaine Costa Rossa (Figari) 37.00 €
- Clos Canarelli (Figari) 49.00 €
Les Vins blancs : 75cl

- Domaine Poli (Aleria) 27.00 €
- Clos Culombu (Calvi) 39.00 €
- Domaine Costa Rossa (Figari) 40.00 €
- Domaine Buzzo Bunifazziu (Bonifacio) 41.00 €
- Domaine Nicolai (Figari) 41.00 €
- Domaine Saparale cuvée Casteddu (Sartene) 47.00 €

- Clos Nicrosi blanc sec (Cap Corse) 51.00 €



- Clos Canarelli (Figari) 68.00 €

- Domaine Paradella (Patrimonio) 95.00 €

- Domaine Comte Abbatucci cuvée Diplomate d’Empire 98.00 €
Les Vins Rouges : 75cl

- Domaine Poli (Aleria) 27.00 €

- Domaine Granajolo 32.00 €

Cuvée Monika (Porto-Vecchio)

- Domaine Nicolai cuvée Puleddu (Figari) 37.00 €

- Domaine Comte Peraldi (Ajaccio) 39.00 €

- Domaine Costa Rossa (Figari) 41.00 €

- Domaine de la Punta cuvée Balianu (Aleria) 43.00 €

- Domaine Comte Abbatucci cuvée Faustine 45.00 €

- Domaine Leccia (Patrimonio) 46.00 €

- Domaine Saparale cuvée Casteddu (Sartene) 47.00 €

- Domaine Petra Bianca cuvée Vinti Legna (Figari) 48.00 €

- Domaine Torraccia cuvée Oriu (Porto-Vecchio) 49.00 €

- Domaine Pero Longo Le Lion de Roccapina (Sartene) 51.00 €

- Domaine Sant Armettu cuvée Myrthus (Sarténe) 58.00 €

- Domaine Saparale cuvée Oenotheque (Sarténe) 85.00 €

- Domaine Paradella (Patrimonio) 105.00 €

- Domaine Zuria cuvée Spinella (Bonifacio) 105.00 €

- Domaine Comte Abbatucci cuvée Ministre Impérial 105.00 €
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Les Champagnes brut : Coupe Bouteille
- Deutz 15.00 € 80.00 €
- Dom Pérignon 295 00 €
Les Champagnes blanc de blanc: Bouteille
- Ruinart 155.00 €
Les Champagnes Rosé : Bouteille

- Laurent Perrier 155.00 €



N (Defp et (Dodtins

.Sirop a l'eau 1.50 € .Eau minérale 33cl 2.50 €

Wassersirup Mineralwasser 33cl

.Coca Cola, Coca Zéro 3.50 € .Eau minérale 1L 5.00 €
Mineralwasser 1L

.Liptonic 3.00 € .Eau gazeuse 33cl 3.00 €
Sprudel 33cl

.Ice Tea Péche 3.50 € .Eau gazeuse 1L 6.00 €

Sprudel 1cl

.Limonade 3.50 €
Pfirsich-Eistee

Jus de fruit 3.00 €
(Pomme, Orange, Ananas)

Fruchtsaft

(Apfel, Orange, Ananas)

.Jus de tomate 3.50 €

Tomatensaft

.Café ou Décaféiné (Illy) 2.50 €
Kaffee oder koffeinfrei (Illy)

.Noisette 3.00 €
Haselnuss

.Café creme 3.50 €
Kaffeesahne

.Chocolat chaud 4.00 €

HeiBe Schokolade

.Thé Dammann (vert, noir Earl Grey, noir Ceylan) 4.00 €
Tee Dammann (griiner, schwarzer Earl Grey, schwarzer Ceylon)

.Thé vert Dammann a la menthe fraiche 4.50 €
Frischer Pfefferminztee

.Infusion Dammann (tisane du berger) 4.00 €
Dammann Krédutertee (Hirtenkrédutertee)



Nes  peritifs

.Pastis (51, Ricard, Casani;) 4.00 €
.Cap Corse (blanc ou rouge) 6.00 €
.Martini (blanc ou rouge) 5.50 €
.Campari 5.50 €
.Porto 5.00 €
.Americano 9.00 €
.Spritz ou Capo Spritz 9.50 €
.Kir (cassis ou péche) 6.50 €
Kir (schwarze Johannisbeere oder Pfirsich)

.Kir Royal (cassis ou péche) 15.00 €
Kir Royal (schwarze Johannisbeere oder Pfirsich)

.Prosecco 6.00 €
.Muscat Casanova 6.50 €
Maskat

.Muscat pétillant L'Eterna 6.50 €

funkelnder Muskateller

.Bouteille de Muscat pétillant L'Eterna  35.00 €

CY

Flasche prickelnder Muskateller

4

s DB res

.Pietra Ambrée 5.50 €
:Pietra sans Alcool 6.00 €
.Pietra Limoncella 6.50 €
.Palazzu 6.50 €
( Blonde, Blanche, IPA )
.Heineken 3.50 €

Nes Digestif

ce W 7!

.Cognac XO 28.00 €

.Cognac VSOP,Calvados,Armagnac

10.00 €

.Liqueurs aikoho! 6.00 €
(myrte, chataigne, limoncellu, melon)

(mirto, castagno, limoncellu)

.Eau de vie 6.00€

(Y

Verre Verre
.Vodka .Whisky et Scotch
-Wyborova 7.00 € -Ballantine’s 7.00 €
-Belvédere 10.00 € -Jack Daniel’s 9.00 €
-Glenfiddich 12 ans 10.00 €
.Rhum -P&M Tourbé ou Single Corn 12.00 €
-Chivas 12 ans 12.00 €
-Havana 3 ans 7.00 € -Lagavulin 16 ans 16.00 €
-Don Papa 9.50 €
-Diplomatico 9.50 €
-Eminente 12.50 € .Get 27 7.00 €
-Zacapa XO 19.50 €
-Gin
-Gordon'’s 7.00 € .Tequila Reposado 10.00.€



-Bombay sapphire 9.00 €

-Gin Mattei (Gin Corse) 9.00 €
.Mojito 9.50 €
.Mojito fraise 11.00 €
.Mojito Myrte 11.00 €
.Caipirinha 9.50 €
.Caipiroska 9.50 €
.Caipiroska fraise 10.00 €
.Pina Colada 9.50 €
.Aperol Spritz 9.50 €
.Capo Spritz (blanc ou rouge) 9.50 €
.Cuba Libre 9.50 €
.Virgin Mojito 7.50 €
.Virgin Colada 7.50 €

.Cocktail de jus de fruits du barman 7.00 €

Fruchtsaftcocktail vom Barkeeper
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Wicsmascheln , Mariniére " mit DPrommes - 19,50 €
%ﬁm&cﬁebz/ o gaé//wdaﬁ/é mit S emmes ~ 20,50 €
%mzzd(%()/n mel %yztg/wfi wund %}M}MA - 27.00¢€
Carnclen-Dusta ~ 20,50 €
%/%I/I/’ﬂ(’/ alle %70/@ - 20,50 €

g’iy/}q/[fe %}@5{(2{%{‘/ it Risotte - 347.50 €



